T AR OV

MENU POUR L

o RESTAIRANT INADLEPAL SCOLARE

A SEMAINE G

DU 08/04/2024 AU 12/04/2024

fr

Curotfes rdpées au miel de printemps
Paupiette de veau sauce bourguignonne
Petits pois et pommes vapeur
Fromage

Fruit de saison

"i

Tomate farcie
Coquillettes
Yaourt aux fruits

Jm HIER VIEGETARIEN

Terrine de legumes sauce estragon

As erges en vinai r-eﬂe
MOUSSAI(A VEGETARIENNE
Fromage

Clafoutis aux pommes et lait d'amande

* Vendredi

Tur'fe fine aux poivrons

blanc

Riz Pilaf
Fromage

Salade de fruits

Poisson frais du jour au beurre
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Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines et de
volailles sont d'origine FRANCALSE

Renseignements et informations : 03.23.58 81 .37
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MENU POUR LA SEMAINE mgﬂ*m
DU 15/04/2024 AU 19/04/2024

Salade coleslaw

Escalope de volaille au cidre

Purée de pommes de terre au romarin
Fromage

Fruit de saison pio)

Salade de fr'lsee campagnarde
RGti de porc a la moutarde
Salsifis et pommes paillassons ™|
Fromage a la coupe T

(‘_ NIIWN &)

J i Tiramisu aux fruits rouges
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Ceeurs d'artichaut au pesto vert
LASAGNES AUX LEGUMES (;é“:ggg‘u-f‘;;)
Salade verte il
Fromage _ o °
Liégeois au chocolat R

Le diététicien :

PAELLA ROYALE DE LA MER R4 |

Fromage

Fruit de saison Y J U elL
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Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines et de Renseighements et informations : 03,23.58.81.37

volailles sont d'origine FRANCAISE
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MENU POUR LA SEMAINE (3i)
DU 06/05/2024 AU 10/05/2024

Terrine de campagne
Crépinette sauce charcutiére
Semoule et ratatouille
Fromage a la coupe

Fruit de saison pio)
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Sardine a la tomate
HACHIS PARMENTIER it
Salade verte
Fromage o
Chou praliné “"f,‘f"F)
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Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines et de Renseignements et informations : 03.23.58.81.37
volailles sont d'origine FRANCALSE




o e :.—'___T__,___’__;:,_,..f.=.,.,,-,+_ it
il o acrr
o n EATIRES AN

© MENU POUR LA SEMAINE (i) |
DU 13/05/2024 AU 17/05/2024

" _ —
Betteraves rouges en vinaigrette
Jambon grillé aux herbes
Pommes au four persillées
Fromage

Fruit de saison
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Pommes potatoes

/ "BURGER DE THIERACHE -

< Poire belle Héléne S
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Coeurs d'artichaut au pesto vert -
DAHL DE LENTILLES AUX LEGUMES Mnﬁ)
Fromage e

Creme dessert caramel

e — Le diététicien :
Céleri rémoulade . VT
Poisson frais du jour sauce provengale W ey
Riz et choux de Bruxelles | Sy
Fromage | R

| Fruit de saison 1gi0)
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Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines et de Renseignements et informations : 03.23.58.81 .37

volailles sont d'origine FRANCAISE



~ MENU POUR LA SEMAINE (7o)
DU 20/05/2024 AU 24/05/2024™
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Quiche Lorraine
Escalope de volaille a la créeme
Pommes duchesses et petits pois
Fromage a la coupe

: Glace
Jm IENURVEGEMARIEN
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Coeurs de palmier en salade
Risotto a la Thailandaise %
Fromage [ )
Fruit de saison (aio) ==
“ Le diététicien :
Radis et beurre .
Poisson frais sauce au persil W L
Epinards et pommes vapeur :
Pudding au chocolat Sy
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Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines Renseignements et informations : 03.23.58.81,37

Et de volailles sont d'origine FRANCAISE



