ARANT UNICAL SCOLATE

$

MENU POUR LA SEMAINE
DU 25/11/2024 AU 29/11/2024

FR
02.381.301
CE

Salade de haricots beurres

TAGLIATELLES CARBONARA

Fruit de saison

Mard

Macédoine de légumes
Sauté de beeuf forestier
Purée et petits pois
Fromage a la coupe
Yaourt aux fruits

S

Quiche provengale
DAHL DE LENTILLES AUX PETITS LEGUMES
Fromage

Savarin a la creme de vanille

Vendhol

Betteraves rouges en salade

Poisson frais du jour W
aux amandes

Pommes vapeur, Brocolis

Fromage

Fruit de saison 4pio)

Le diététicien :

Renseignements et informations : 03.23.58.81.37

Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines et de
volailles sont d'origine FRANCAISE




MENU POUR LA SEMAINE (&)
DU 02/12/2024 AU 06/12/2024

gio)
Salade coleslaw
Escalope de volaille a I'estragon

Tortis aux légumes W

Fromage

Fruit de saison
Terrine de |égumes

Pommes frites
Fromage a la coupe

Steak haché sauce au poivre

Pomme d'amour au chocolat

) J NERY VECETARIE

Carottes rdpées
Omelette au fromage
Gratin Dauphinois
Fruit de saison

Vendred:

Le diététicien :

Printaniére de légumes
Fromage a la coupe
Tarte Normande

‘5@4

Paté en croute sauce moutarde
Poisson frais du jour sauce citronnée

£
et

Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines et de
volailles sont d'origine FRANCAISE

Renseignements et informations : 03.23.58.81.37




MENU POUR LA SEMAINE
DU 09/12/2024 AU 13/12/202

=
FR
02.381.301

Sardine et citron

Paupiette de veau sauce forestiere
Semoule et ratatouille

Fruit de saison 5o

a\)
~ Mardh
3;" M | BURGER DE THIERACHE
e » Pommes potatoes

Salade verte
7& Fromage a la coupe

Pana cotta aux fruits rouges

Jeudhi 5 zem

CEuf en mayonnaise
Parmentier de legumes

£

Jpio
Salade verte £ i
Mousse au chocolat N
L ’.1:

é,
&\

/&  Vendred:
/‘V

Fromage
Tarte aux pommes

S
CHOUCROUTE DE LA MER W& |

Le diététicien :

A@g

Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines et de volailles Renseignements et informations : 03.23.58.81.37

sont d'origine FRANCAISE




MENU POUR LA SEMAINE
DU 16/12/2024 AU 20/12/2024

FR
02.381.301
CE

@

Salade de chou a I'emmental
Jambon grillé sauce tomatée
Pommes noisettes et salsifis
Fromage a la coupe

Fruit de saison 4pio)

M L ENURVEGETARIEN

8
Céleris rémoulade
LASAGNES DE LEGUMES
Salade verte
Fromage
Liégeois au chocolat

8
Poireaux en vinaigrette
Carbonnade Flamande
Tagliatelles aux petits légumes

Fruit de saison <4pio)

Fromage a la coupe it

VM BEPAS DE DAL =

dﬂig P

“ x) Boudin blanc aux gir'olles
W 0 0) | Légumes d'antan, Ecrasé de potiron
Bliche traditionnelle

Terrine de saumon et créme de petits pois

Le diététicien :

i Pere Noél en chocolat P
A Q -(:' WASON E
\"\;\‘//
| ~
Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines et de Renseignements et informations : 03.23.58.81.37

volailles sont d'origine FRANCALISE



&

MENU POUR LA SEMAINE
DU 06/01/2024 AU 10/01/2024

02.381.301
CE

L'M' HIENU VIEGETARIEN

@
Asperges sauce mousseline
Risotto de légumes au lait de coco
Fromage a la coupe
Eclair au chocolat $pio)

NN
Coeurs de palmier en vinaigrette Gt
Escalope de volaille a la créeme
Pommes noisettes, petits pois
Fromage a la coupe
Galette des rois
AN 00000
Terrine de campagne Yy
Bouchée a la reine i 4
Salade verte (- s}
Fromage o
Gateau de semoule
AGOR
SEIRY

Le diététicien :

& Nered

—

curry 7
Gratin de pommes de terre chou-fleur
Fruit de saison

Poireaux en vinaigrette m
Poisson frais du jour sauce  gio, W]
/ :

Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines et de Renseignements et informations :
volailles sont d'origine FRANCAISE

03.23.58.81.37




