MENU POUR LA SEMAINE
DU 02/06/2025 AU 06/06/2025

Concombre en vinaigrette
Cuisse de poulet rotie aux herbes
Coquillettes au beurre
Fromage a la coupe

Fruit de saison <pio

Salade de lentilles

Jambon grillé sauce forestiere

Pommes noisette et choux de Bruxelles
Liégeois au chocolat
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Salade verte gy
Fromage W
Tarte aux pommes N
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Carottes rdpées W
Poisson du jour sauce aneth
Purée de pommes de terre et céleris fror7]
Fromage JELR
Fruit de saison 4@
Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines et de volailles Renseignhements et informations : 03.23.58.81.37
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MENU POUR LA SEMAINE
DU 09/06/2025 AU 13/06/2025

FERIE

Fond d'artichaut et macédoine
Steak haché sauce au bleu
Pommes r'81'ies, haricots verts
Fromage a la coupe

Yaourt aux fruits
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CEufs gratinés a la Chimay
Pommes paillasson et carottes au jus
Chou vanille « maison »

Chou fleur en vinaigrette m
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Salade composée a la féta

: )

o, TAGLIATELLES DE LA MER

5&" Fromage a la coupe
Fruit de saison
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MENU POUR LA SEMAINE
DU 16/06/2025 AU 20/06/2025
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Quiche tomate et chevre

Sauté de volaille au curry
Nouilles de blé aux petits légumes
Fromage a la coupe

Fruit de saison

' BURGER VEGETARIEN
Pommes potatoes

Salade verte
Creme dessert au caramel

Jeud

Assiette de viandes froides
Salades composées

Fromage o
Tiramisu aux fraises )

i Le diététicien :
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Melon et jambon cru ,, ;
Poisson frais du jour sauce hollandaise m 2wl
Gratin de pommes de terre et chou d' e
romanesco LS
Fromage a la coupe : u’u‘iﬂ
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Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines et de volailles Renseignements et informations : 03.23.58.81.37
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MENU POUR LA SEMAINE
DU 23/06/2025 AU 27/06/2025

Terrine de poisson sauce cocktail
HACHIS PARMENTIER —
Salade verte i)
Fromage

Fruit de saison

Mord
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Pommes sautées
Fromage blanc sucré

Salade de tomates et persil frais
Sauté de beeuf aux poivrons et olives

Jeudh

Salade chou a I'emmental
Pennes au pesto et légumes du soleil

Fromage a la coupe
R
Flan aux fruits (gfﬁ
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Salade de concombre au boursin
Poisson frais du jour au beurre

e blanc
jﬁ' Navets étuvés et Riz Pilaf
Fruit de saison
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MENU POUR LA SEMAINE
DU 30/06/2025 AU 04/07/2025
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Ceéleris en rémoulade W Vuhl 298
Escalope de volaille creme d'estragon |
Tortis aux légumes i \«% Sboﬂ/ﬂﬂ/b
Fromage a la coupe e 1
Fruit de smson 4}\@ b { l /{WU H///)

VAN i VEGETARIEN

Haricots beurres en vinaigrette

Salade verte
Eclair au chocolat

LASAGNES DE LEGUMES

CEuf dur en mayonnaise
Carbonnade Flamande
Semoule composée et ratatouille

Fromage |
Fruit de saison ‘QE@
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HENY DES VACANGEES
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Pommes au four et creme
d'herbes
Glace
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