MENU POUR LA SEMAINE
DU 24/11/2025 AU 28/11/2025

CEufs en mayonnaise aux her'bes
Poulet fagon chasseur

Pommes sautées et haricots beurres
Fromage

Fruit de saison

Salade du chef
Rougail saucisses

Riz pilaf
Yaourt aux fruits %

‘Jm IENUAVEGRITARIEN

Ter'r'me de légumes sauce cockiail

DAHL A L'INDIENNE AUX PETITS LEGUMES
Boulgour au beurre ,;.
Fromage I?'lunx F)
Fruit de saison

Poireaux en vinaigrette
Poisson frais du jour m
Beurre blanc a la vanille

Pommes vapeur, carottes vichy
Fromage

Panna cotta a la framboise
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Renseignements et informations : 03.23.58.81.37

L

Toutes hos viandes bovines, ovines, porcines el de
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MENU POUR LA SEMAINE
DU 01/12/2025 AU 05/12/2025

o
Lundi

Crépe emmental et jambon
Poule au pot

Trio de légumes et pommes de
ferre

Fromage

Fruit de saison

Cozurs de palimier en vinaigreite -
LASAGNES BOLOGNAISE o [T
Salade verte o

Mousse au caramel (?f};r,}g/ﬂ“fg)
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~lamy -

Carottes rapées ‘/;ggglﬁ
MOUSSAKA VEGETARIENNE Y28
Semoule
Liégeois au chocolat W

8
Saucisson a l'ail et cornichon
. ° . b Y
Poisson frais du jour sauce a l'aneth
’ : N
{p J Gratin de courgeites et pommes de terre ‘-{{ﬁ:z}"ﬂﬁd
%| Fromage a la coupe " S 2
Fruit de saison %
Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines et de Renseignements et informations : 03.23.58.81.37

volailles sont d'origine FRANCAISE
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MENU POUR LA SEMAINE
DU 08/12/2025 AU 12/12/2025

&.__. o ———————————————————

Macédoine de léegumes

Sauté de poulet au curry

Macaronis au gratin

Fromage i
. . (B

Fruit de saison io)

" BURGER MONTAGNARD , (BT«
Pommes potatoes -
Salade verte

43

iramisii TR
Tiramisii a |'ananas (szf_;fu"{g)
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Asperges en vinaigrette =
(ngsg?x la flor'en'?ine W
Ecrasé de pommes de terre iplo)
Fromage & la coupe "“[W
Entremet vanille et éclats de pralin (\'"f’”
Le diététicien :
8 : — -
Rillettes de sardines e -
Poisson du jour sauce au cresson 4 5
Fenouil au jus d'orange et riz madras 4
. | Fromage .
Fruit de saison {pio)

Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines et de volailles Renseignemenis et informations : 03.23.58.81.37
sont d'origine FRANCATSE




MENU POUR LA SEMAINE
DU 15/12/2025 AU 19/12/2025

Coeurs d'artichaut au pesto vert
Cote de porc charcutiere :
Pommes rissolées, haricots
verts

Fromage o la coupe
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et ses légumes
Fromage a la coupe
Pudding aux pépites d

POT AU FEU TRADITIONNEL

e chocolat (3
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Terrine de poisson sauce aneth
Omelette aux fines herbes
Pommes noisettes et ratatouille
Fromage

Fruit de saison
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Le diétéricien :

&3

0 & Salade océane festive
R il & | Sauté de cerf grand veneur

Fromage o la coupe
Biiche traditionnelle
Pere Noél en chocolat

Fagot d'haricots verts et pommes forestines
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Toutes hos viandes bovines, ovines, porcines et de
volailles sont d'origine FRANCALSE

Renseignements el informations : 03.23.58.81.37
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MENU POUR LA SEMAINE
DU 05/01/2026 AU 09/01/2026

Julienne de beiteraves rouges —
PETIT SALE AUX LENTILLES (i}«
Fromage a la coupe |
Fruit de saison mfn) (“'5

Steak haché de Thiérache
Pommes noiseites, pefits pois
Galette des rois

Quiche lorraine et feuille de salade

ST VG

CHILI SIN CARNE (

Riz
Fromage .
Fruit de saison {pio)

Roseﬁe de Lyon et cornichon
Poisson frais du jour sauce aurore

Mousse aux spéculoos

Gratin de pommes de terre chou-fleur
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Le diététicien :

Toutes nos viandes bovines, ovines, porcines et de

Renseignements et inforimations : 03.23.58.81.37

volailles sont d'origine FRANCAISE



